
Тема

Приготовление и оформление 

фуршетной закуски «Finger 

Food»









Цель

«Освоить приемы и приобрести 

навыки по приготовлению 

миниатюрной еды»







1) кондитерский цех

2) мясной цех

3) горячий цех

4) холодный цех





Критерии оценивания

• Общие
• размер «на два укуса»;

• подаются по 10 штук на 
каждой тарелке; 

• для подачи используется 
круглое белое плоское 
блюдо диаметр 32 см; 

• наличие обязательных 
компонентов;

• визуальное впечатление, а 
так же вкус и текстура

Индивидуальные

• умение работать 
четко, соблюдая 
чистоту;

• слаженность 
рабочего процесса;

• выполнение задания 
за отведенное время;

• творческий подход 



Домашнее задание
Finger Food «ово-лакто»


